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BROKREACJA
CZTERY LATA POZNIEJ

Jeden z 10 najwigkszych browardw rzemiesIniczych w Polsce pod wzgledem produkcji.
Szeroka rozpoznawalnosc i dostepnosé, nie tylko nad Wisla. Branzowe nagrody, w tym
takze od najwazniejszego portalu na Swiecie. W cztery lata Brokreacja stata si¢ jedna
Z najbardziej preznych firm warzacych piwo rzemieslnicze.

Marzenia sie spetniaja, pod warunkiem, ze masie plan, jak je zrealizowa¢. Dwdjka przyjaciot
z Krakowa rozpoczeta swoja droge na szczyt od pozyczenia srodkéw od rodzicéw, by osta-
tecznie stworzyc firme warta kilka milionéw ztotych, w ktérej pracuje lub z ktorg wspotpra-

cuje ponad 20 oséb.

Obecnie Brokreacja to jeden z najwiekszych producentéw piwa rzemiesiniczego w Pol-
sce - rocznie produkuje ponad 3 tys. hl, co w tej kategorii produktéw plasuje ja w czotowej
10. w kraju. Swoje piwo sprzedaje nie tylko do sklepéw specjalistycznych i multitapow (jak
z angielskiego nazywa sie lokale gastronomiczne wyspecjalizowane w serwowaniu piwa
rzemieslniczego), ale takze wspotpracuje z duzymi sieciami handlowymi. Carrefour Polska,

Tesco, Auchan, BP - to tylko cze$¢ partneréw biznesowych browaru.

Brokreacja, jako jeden z niewielu piwnych rzemieslnikéw, ma w swojej ofercie statg linie
piw, a warzone w jej ramach piwa moze w kazdej chwili zaoferowac swoim kontrahentom,
co nie jest standardem w $Swiecie browaréw kraftowych. W ramach tej linii kazdy smakosz
znajdzie cos$ dla siebie: od klasyki w postaci Pilsa i Hefe-weizena, przez najwazniejsze dla
piwnej rewolucji rozne odmiany stylu India Pale Ale, na piwach bardziej wyspecjalizowa-
nych jak ciemny i stodki Chocolate Milk Stout.

Browar nie zapomina oczywiscie o osobach o wiekszym dos$wiadczeniu w piwie krafto-
wym. Ciggle eksperymentuje mocno stawiajac na program lezakowania piw w beczkach po

innych alkoholach, takich jak Bourbon, Whisky czy czerwone wino.

Woysoka jakos$¢ produktow Brokreacji potwierdzana jest przez nagrody, ktére browar re-
gularnie odbiera w czasie branzowych konkurséw. Za najwazniejszg trzeba uznac¢ bez
watpienia tytut Najlepszego Mtodego Browaru w Polsce oraz uplasowanie sie w TOP 10
Najlepszych Mtodych Browaréw Swiata w styczniu 2017 r., w plebiscycie najbardziej pre-

stizowego portalu piwnego - Ratebeer.com.

Tych wszystkich sukceséw pewnie nie bytoby, gdyby nie hobby, ktére przerodzito sie w pa-
sje.
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BROKREACJA '
CZTERY LATA WGZESNIEJ

Piwny American Dream zawsze wyglada tak samo: droga prowadzi od mozolnych préb
warzenia piwa w domu, do przejScia na profesjonalny sprzet. Nie inaczej bylo z Mate-
uszem Gorskim.

CEO Brokreacji to absolwent prawa, ale
tez i osoba doswiadczona w pracy w ga-
stronomii. Juz na poczatku studiow, 10 lat
temu, dostrzegt, ze piwa oferowane przez
koncerny sg bezsmakowe i odbiegaja ja-
koscig od wyobrazen i oczekiwan. Skoro
wiec da sie w domu zrobié¢ wtasne wino,
zaczat szukaé¢ odpowiedzi, jak stworzy¢

domowe piwo.

Szybko skompletowat sprzet do warze-
nia piwa, przewertowat fora internetowe
i ksigzki, by w koncu zabra¢ sie za prace.
Poczatki, z racji umiarkowanej znajomosci
procedury, byty trudne, ale ostatecznie,

dzieki samozaparciu i rodzacej sie pasji,

Mateusz szybko opanowat nietatwg sztu-
ke warzenia.

Juz wtedy zaswitata mu wizja pracy w browarze. Jednak zanim do tego doszto, obecny szef
Brokreacji stat sie cztonkiem Polskiego Stowarzyszenia Piwowaréw Domowych (PSPD),
a wkrétce: sedzig na konkursach piwowarskich. Sprawna dziatalnos$¢ w strukturach stowa-
rzyszenia, a takze rosngca wiedza doprowadzity go do stanowiska Prezesa Matopolskie-
go oddziatu PSPD, ktdrg petnit przez kilka lat. Zdobyte kontakty okazaty sie nieocenione

w prowadzeniu przysztego biznesu.

Mateusz Gérski aktywnie uczestniczyt w zyciu piwowaréw domowych, a takze praktyko-
wat w browarze Grybéw, potozonym niedaleko Krakowa, co pozwolito mu zdoby¢ cenne
doswiadczenie w pracy na duzym sprzecie. W 2015 r. postanowit postawi¢ kolejny krok
- wraz ze znajomymi zdecydowat sie na zorganizowanie piwnego festiwalu z prawdziwego

zdarzenia, jakiego w Krakowie dotad brakowato.



Wiasnie w czasie przygotowan do imprezy nazwanej Beerweek Festival, Gorski poznat
swojego przysztego wspodlnika, Filipa Kuzniarza. Doswiadczony grafik, absolwent ASP
i wtasciciel firmy Wizualni, opracowujacej identyfikacje graficzng dla swoich klientéw, lu-
bit piwo jako konsument, a dodatkowo doskonale znat sie na tworzeniu marki. Potaczenie
dwdch silnych osobowosci sprawito, ze kilka miesiecy po Beerweek Festival duet zdecydo-
wat sie na stworzenie browaru od podstaw. Byt maj 2015r.

Mateuszi Filip pozyczyli Srodki od rodzicéw i zakontraktowali trzy pierwsze warkiw browa-
rze Marysia, w Szczyrzycu (50 km na potudnie od Krakowa). Piwa The Farmer, The Butcher
i The Lumberjack zadebiutowaty 19 czerwca w czasie imprezy Craft Beerweekend. Trunki
zebraty bardzo dobre noty nie tylko za smak i bezkompromisowe podejscie do tematu, ale

tez nietuzinkowg oprawe graficzna.

Tak mocne podwaliny sprawity, ze browar szybko zaczat rosngé w site. Zaangazowanie
Mateusza - piwowara, ktéry przy okazji ujawnit talenty sprzedazowe, oraz Filipa - brand
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managera przyniosty rozgtos w swiecie piwnego rzemiosta oraz zaowocowaty kontaktami
do wiekszych graczy. Dzieki nim juz po roku dziatalnosci piwa Brokreacji zapetnity poétki

sklepéw specjalistycznych, a takze marketéw.

Firma skorzystata takze na otwarciu Szczyrzyckiego Browaru Cysterséw Gryf, czyli dru-
giego browaru w miejscowosci Szczyrzyc. Wieksza warzelnia to wieksze mozliwosci pro-
dukcyjne i szanse na rozwdj. Brokreacja skrzetnie z nich korzysta. W 2019 r. jest juz w czo-

téwce najwiekszych browaréw rzemieslniczych w Polsce, z apetytem na wiece;.

GRYF | MARYSIA - TUTAJ WARZY
BROKREACJA

Urokliwa miejscowos¢, mata warzelnia restauracyjnia i duzy browar z tradycjami — w ta-
kich okoliczno$ciach warzy swoje piwa Brokreacja.

Wybudowanie wtasnego browaru to wielomilionowy wydatek, szczegélnie dla dwdch mto-
dych przedsiebiorcow, ktérzy dopiero co raczkujg w tym biznesie. Dlatego w pierwszej fa-
zie istnienia Mateusz Gorski i Filip Kuzniarz postanowili, ze bedg warzy¢ piwo kontraktowo.

W praktyce oznacza to wynajmowanie sprzetu w juz istniejgcym browarze.

Obecnie Brokreacja warzy w dwoch browarach usytuowanych w miejscowisci Szczyrzyc,
potozonej ok. 50 km na potudnie od Krakowa. To wtasnie tam od 1613 r. przez niemal czte-
ry stulecia funkcjonowat browar Gryf, zatozony i prowadzony przez miejscowych zakonni-
kow - Cystersow. Po latach nieprzerwanej dziatalnosci firma zaprzestata produkcji w 1997
r. ze wzgledu na trudna sytuacje na rynku oraz zaniedbania z czaséw komunizmu, kiedy to

Gryf stat sie wtasnoscig panstwowa.

Swietnos¢ Gryfowi postanowit przywrécié, na spotke z Cystersami, szczyrzycki przedsie-
biorca, Adam Czepiel. Zanim jednak do tego doszto, uruchomit on mniejszy browar w po-
bliskiej restauracji regionalnej Marysia. Dopiero po zebraniu doswiadczenia oraz kapitatu,
zdecydowano sie na odrestaurowanie, sprowadzenie nowego sprzetu i ponowne urucho-

mienie browaru Gryf, co nastgpito w sierpniu 2015r.

Brokreacja swojg przygode z profesjonalnym warzeniem rozpoczeta od wspomnianej re-
stauracji Marysia. Mata warzelnia o 6wczesnym wybiciu 5 hl byta wystarczajaca dla mtodej
firmy. To wtasnie tam powstaty takie piwa, jak The Farmer (American Wheat), The Butcher
(Red IPA) czy The Teacher (Pils). Wraz ze wzrostem zapotrzebowania na piwa Brokreaciji,

rozpoczeto sie warzenie na Gryfie.



Obecnie firma jest najwiekszym browarem kontraktowym warzacym w Szczyrzycu. Piwa

gtéwnej serii i cze$é piw specjalnych powstajg w Gryfie. Piwa eksperymentalne, mocne

oraz wymagajace dtugiego lezakowania (np. Pils - The Teacher) produkowane sg w Marysi.

Pierwszy z browaréw dysponuje warzelnig o wybiciu 20 hl oraz kilkudziesiecioma tankami
o pojemnosci 40, 60 i 80 hl, co zapewnia statg i duzg produkcje. Marysia po przebudowie
posiada warzelnie 10 hl i kilkanascie tankéw 10, 20 40 hl.

TOP 10

1. THE ALCHEMIST -
2. THE DEALER -

3. THE NURSE -

4. THE BUTCHER -
5. THE FIGHTER -
6. THE FARMER -

1. THE WAITER -

8. THE COP -

9. THE TEACHER -
10. THE DANCER -



PROCES PRODUKCYJNY
PIW BROKREAGJI

0d domowego garnka, przez specjalistyczny program po duzy browar i laboratorium -
kazde piwo Brokreacji przechodzi diugi proces zanim trafi na rynek.

Wszystko zaczyna sie w gtowie Mateusza Gérskiego, gtéwnego piwowara, ktéry planuje
piwo. Znaczna czes¢ receptur pochodzi jeszcze z czaséw jego przygody z piwowarstwem
domowym. Sg wiec przetestowane i doktadnie dopracowane, co gwaratuje, ze zaréwno pi-

wowar, jak i konsumenci bedg zadowoleni z efektu korncowego.

Kolejnym krokiem jest przystosowanie receptury do duzego sprzetu w browarze. Nowo-
czesna technologia sprawia, ze wydajno$¢ stodéw i chmielu jest zdecydowanie wyzsza
w warunkach duzego zaktadu, ale tez nalezy pamietac o zmiennych parametrach réznych
partii sktadnikéw. Pomoc w okietznaniu tych zalezno$ci przynosza specjalistyczne progra-
my, ktére mozna dowolnie konfigurowaé pod katem potrzeb i mozliwosci warzelni i tankow

fermentacyjnych.

Nastepnie browar wybiera surowce do produkcji. Wszystkie z nich obowiazkowo musza
posiada¢ wszelkie atesty oraz szczegbtowe parametry danej partii. W Szczyrzycu gtéwnie
korzysta sie z niemieckich stodéw, uchodzacych za najbardziej stabilne i najwyzsze jako-
sciowo w Europie. Dobér chmielii drozdzy zalezy od stylu piwa. Jesli warzone jest piwo no-
wofalowe, najczesciej siega sie po odmiany amerykanskie, jesli zas tradycyjne - niemieckie,

polskie czy brytyjskie.

Produkcja piwa rozpoczyna sie od warzelni. Czteronaczyniowy sprzet odpowiada za zacie-
ranie, filtracje, warzenie piwa oraz odwirowanie osadow i schtodzenie brzeczki (tak nazy-
wa sie uzyskany ptyn, ktéry pézniej bedzie fermentowany przez drozdze). Ta czes$¢ procesu
produkcyjnego, nadzorowana przez dwdch warzelanych i specjalistyczny sprzet, trwa ok.

5-6 godzin. Zazwyczaj, by napetni¢ jeden fermentor, potrzebne sg dwie warki.

Po uwarzeniu, ptyn pierwszy raz poddawany jest szczegétowym badaniom w laborato-
rium, ktére miesci sie w browarze. Sprawdzane sg parametry brzeczki, przede wszystkim

wysokos¢ ekstraktu, czystos, itd.

Po przebadaniu prébki brzeczka trafia do tanka fermentacyjnego, a nastepnie dodawane
sg drozdze. Dtugosc¢ procesu fermentacji jest zalezna od ekstraktu oraz uzytych drozdzy.
Lekkie piwa mozna przefermentowac nawet w 3 dni, podczas gdy te mocne potrzebuja na-

wet ponad 10 dni.



Gdy zakonczy sie gtéwna fermentacja, piwo trafia do tanka lezakowego. To wtasnie w nim
trunek dojrzewa i uktada sie, pozostate drozdze dofermentowuja reszte cukréw, a piwowar
decyduje o wprowadzeniu dodatkow. Przyktadowo w przypadku piw typu IPA do tanka le-
zakowego dodatkowo wsypuje sie chmiel aromatyczny, by jeszcze wzmocnic¢ aromat goto-

wego piwa.

Kolejna czes¢ procesu, rozlew do butelek i kegéw, odbywa sie po przebadaniu gotowego
produktu. Sprawdza sie w nim finalny ekstrakt, zawartos¢ alkoholu, odczyn pH, czystos¢.
Badanie to pozwala piwowarowi zdecydowac, czy piwo juz jest gotowe do zabutelkowania,
czy tez wymaga jeszcze lezakowania. Gdy ten uzna, ze proces sie zakonczyt, piwo trafia do
szklanych butelek (najczescie o pojemnosci 0,5l) i plastikowych kegéw (przewaznie o po-

jemnosci 30I).

Woypetnione butelki kapsluje sie, a nastepnie przewozi do miejsca, w ktérym piwo zosta-
je spasteryzowane. Proces pasteryzacji przeprowadza sie w celu usuniecia ewentualnych
drobnoustrojéw, ktére mogtyby sie pojawi¢ w piwie na etapie rozlewu oraz dezaktywacji
drozdzy, by piwo nie zaczeto ponownie fermentowac w butelce. Warto podkreslic, ze ten
proces nie wptywa na smak trunku, jak swego czasu lansowaty koncerny. Specjalistyczne
urzadzenie, ktérym dysponuje browar w Szczyrzycu, pozwala doktadnie zaplanowac i kon-

trolowac pasteryzacje, by piwo pozostato bez zmian.

Po pasteryzacji gotowe butelki sg etykietowane, a nastepnie wktadane do kartonéw po 20

sztuk. Tak przygotowane czekajg na podréz do hurtowni, sklepéw i pubdw.
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DOSWIADCZENIE | PRZYSZLOSC
BROKREACJI

Prawie cztery lata doswiadczenia to malo w odniesieniu do historii piwowarstwa, ale
wystarczajaco duzo, by doszusowac do czotowki awangardy browarow rzemiesniczych
nie tylko w Polsce.

Piwna rewolucja - tym mianem okresla sie zjawisko masowego powstawania matych bro-
waroéw, dziatajagcych w kontrze do koncernéw. Przede wszystkim jakosciowej oraz bazuja-
cej naréznorodnosci. Gdy najwieksi gracze skupiajg sie na jak najwiekszym wykastrowaniu
piwa ze smaku i zapachu, rzemiesInicy skupiajg sie na dostarczaniu coraz to nowych doznan

swoim fanom i klientom.

W Polsce za symboliczny poczatek rewolucji uznaje sie uwarzenie piwa Atak Chmielu
przez browar Pinta, co miato miejsce na wiosne 2011 r. W tym kontekscie debiut Brokre-
acjiw 2015 r. przypada na okres formacyjny tej gatezi piwnego biznesu. Krakowski browar
uczestniczac w poczatkach przemian na rynku piwa, szybko stat sie jedng z wiodacych firm

i sam zaczat wptywac na jego rozwodj. Nie tylko w Polsce. Oto kilka przyktadéw:

1. State portfolio

Choc¢ dla tak zwanych beer geekdw, czyli najwiekszych i najbardziej wtajemniczonych fa-
néw piwa, najwazniejsze sa ciggte nowosci (chcg oni poznawac coraz to nowe smaki), to
jednak dojrzaty konsument docenia przede wszystkim statg dostepnosé sprawdzonych piw
i ich niezmienng jakos¢. Brokreacji udato sie potaczyé oba te swiaty: z jednej strony co kil-
ka tygodni zaskakuje ciekawymi, nietuzinkowymi nowosciami, to przy tym stale dba o linie
bazowa. Jako jeden z pierwszym browaréw rzemieslniczych w Polsce zapewnit swoim od-

biorcom catoroczy dostep do wybranych produktow.

2. Wspotpraca z duzymi sieciami

Nieustanny rozwaéj kanatéw dystrybucji to jeden z gtéwnych celéw Brokreacji od poczatku
isteninia. Browar od razu zatozyt, ze bedzie wspotpracowat nie tylko z hurtowniami i skle-
pami specjalistycznymi, ale takze sprébuje przekonaé do swoich piw wiekszych graczy.
Z powodzeniem. W czasie swojej dziatalnos$ci Brokreacja wspotpracowata i wspétpracuje

w Polsce z sieciami Carrefour, Tesco, Auchan czy BP i pracuje nad kolejnymi kooperacjami.



3. Lezakowanie piwa w drewnianych beczkach

Choc¢ tzw. barrel-aging nie jest nowoscig w piwnym swiecie, to jednak Brokreacja w swojej
linii eksperymentalnej mocno postawita na lezakowanie piwa w drewnianych beczkach po
innych alkoholach. Bourbon, Whisky (w tym takze odmiany torfowe, charakterystyczne dla
szkockiej wyspy Islay), czerwone i biate wino, rum, wisniéwka - to tylko cze$¢ z wielu rodza-
jow beczek, ktore browar wykorzystat do lezakowania swoich piw. W sumie ma na koncie
juz ponad 100 zalanych beczek. Kolejne 40 wtasnie wypetnione jest $wiezym piwem i cze-

ka narozlew.

Tak bogate doswiadczenie oraz szeroka dostepnosc sprawiaja, ze Brokreacja z kazdym
miesigcem zyskuje rozpoznawalnos¢ i szacunek, o czym najlepiej Swiadczy sukcesywnie
rosnaca liczba fanow w social media, a takze liczne nagrody, o ktérych wspomniano
wezesniej.

Browar nie zamyka sie tylko na polskiego klienta, lecz coraz odwazniej wspdtpracuje
z zagranicznymi hurtowniami specjalistycznymi. Piwa Brokreacji dostepne sg chociazby
w Wielkiej Brytanii, Holandii, Danii, Czechach czy Francji. Ekipa pojawia sie na festiwalach
w Europie oraz warzy kooperacyjne piwa z browarami, nie tylko z krajow Unii Europejskiej.
Wszystko po to, by dac sie pozna¢ jak najwiekszej liczbie konsumentéw i udowodnié, ze

mimo rosnacej skali nigdy nie uznaje kompromiséw jesli chodzi o jakos¢ swoich piw.
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KONKURS PIW RZEMIESLNICZYCH 2016

PIWA WEDZONE - NAFCIARZ DUKIELSKI
IMPERIAL STOUT/PORTER - IMPERIALNY NAFCIARZ

KONKURS PIW RZEMIESLNICZYCH 2018

IMPERIAL STOUT/PORTER BA - POTION #2
PIWA WEDZONE - IMPERIALNY NAFCIARZ LAPHROAIG BA
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